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MANTAR YAHNISI

500 g mantar (saplar kesilip, yikandiktan sonra, her biri 4'e bdlinmusg)

1 corba kasig aygicek yagi

1 klicUk sogan (ince dogranmig)

1 dis sarimsak (ince kiyllmis)

2 domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri ¢ikarildiktan sonra, dogranmis)
1/2 tath kasigi kekik

1/4 tath kasigi tuz

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

1 tath kasidi misir nisastasi (1 ¢orba kagigi suda eritilmis)

1 corba kasigi maydanoz (kiyllmis)

Aygicek yagdini bir tencereye koyup, tencereyi orta atese oturtarak, yagi isitin. Isininca mantarlari koyup, strekli
karistirarak 1 dakika pisirin. Sodanlar ekleyip, strekli karistirarak 30 saniye pisirin. Sarimsaklari ekleyip, 1
dakika pisirdikten sonra, domates parcalar, kekik, tuz ve karabiberi katarak karistirin ve atesi kisip, karigimi
mantarlar yumusayincaya kadar 3 - 4 dakika pisirin. Erimis misir nisastasini ekleyip, karigimi 1 - 2 dakika daha
pisirdikten sonra, tencereyi atesten alin ve mantar yahnisini gukur bir servis kabina aktarip, maydanozlari
serperek, servis yapin.
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