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MANTAR YAGLI PATATES CORBASI

Taze sogani, yesil ve beyaz kisimlarini ayri tutarak halka halka dograyin. Corba tenceresinde 2 ¢orba kasigi
yagdi i1sitin ve taze soganin beyaz kisimlarini kavurun. Patatesleri ekleyin ve 2 dakika daha kavurun daha sonra
taze krema ve kekik ekleyin. Et suyunu ddkin, bitin malzemeyi haglayin ve ¢orbayi 10 dakika boyunca kisik
ateste kaynamaya birakin. Bu sirada, kalan yag bir kizartma tavasinda kizdirin ve mantarlar 5 dakika yagda
kizartin, daha sonra bolca baharatla tatlandirin ve mantar yagi ile islatin. Gorbay: el blenderi ile pire haline
getirin ve baharat ile tatlandirin. Gorbayi derin kaselere koyun, kizarmig mantarlari ekleyin ve Uizerinde beyaz ve
taze soganin yesil kisimlarini serpin.
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