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MANTAR VE KESTANELI CORBA

1 adet sogan

1 dis sarimsak

2 yemek kasigi yag

500 gr. cremini mantar

120 gr. vakumlu posetlerdeki kestane
600 ml. tavuk suyu

4 yemek kagigi krema

2 yemek kagsigdi frenk sogani

1 tutam tuz-karabiber

Yagda sogani ve sarimsagi soteleyin.

Dogranmis mantarlari ilave edip 3-4 dakika daha soteledikten sonra kestaneleri ve tavuk suyunu ilave edin.
Kaynatip atesin altini kisin ve 25-30 dakika agzi kapali pisirin.

Tencereyi atesten alip kremay! ekleyip karigtirin.

Blenderda iyice gekin.

Purtzsiz bir corba kivami elde etmek isterseniz gorbayi stizcgegten gegirin.

Tekrar atese alip frenk soganini ilave edin ve isitin.

Shot bardaklara paylastirin servis edin.
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