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MANTAR VE KEKIKLI PILAV

2 Tablet Knorr Tavuk Bulyon

2 Su Bardagi Baldo Piring

3 Yemek Kasigi Sivi Becel Zeytinyagli

3 Su Bardagi Sicak Su

4 Dis Sarimsak

1 Cay Bardag Kiilttir Mantari

1 GCay Bardagi Istridye Mantari

1 Gay Bardagi Cintar Mantari (opsiyonel)
6 Dal Taze Kekik

2 Yemek Kasigi Dogranmis Maydanoz

Genis tabanli bir pilav tenceresine sivi Becel[?li ekleyin.

Ince dilimlenmig sarimsaklari ve hemen ardindan dallari ile beraber kekidi tavaya atin ve kokular gelene kadar
kavurun.

Soyulmus ve iri dogranmis mantarlari tavaya alip 2 dakika boyunca kavurun.

Soguk suyla nisastasi gidene kadar yikadiginiz piringleri tencereye alip 1 dakika daha kavurun.

2 tablet Knorr Tavuk Bulyon[?Ju 3 su bardagi sicak suda eritip tencereye ilave edin.

Tencerenin kapagdini kapatip dustik ateste 20 dakika pisirin ve altini kapatip 10 dakika kapagini agmadan
dinlendirin.

Pilavinizin tizerine dogranmis maydanoz ekleyerek sicak servis edin.
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