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MANTAR VE JAMBONLU FIRIN MAKARNA

Malzemeler :

Firin makarna 250 Gr

Mantar 200 Gr

Komili Riviera zeytinyagi 2 Yemek Kasigi
Dana jambon 100 Gr

Sivi krema 1 Su Bardag

Taze kagar peyniri 75 Gr

Tuz -Karabiber

YAPILISI:

1- Finni 180 dereceye getirip 1sitin. Ayni derecede pigirin.

2- Kiguk mantarlari ikiye bolin, iri olanlar dilimleyin. Jambonu ince seritler halinde kesin

3-2 yemek kasigr Komili Riviera zeytinyagini bir tavada kizdirin ve mantarlan birkag¢ porsiyona ayirarak suyunu
¢cekene kadar kizartin. Jambonu ilave edip sdyle bir cevirin ve atesten alin.

4- Makarnalari bol tuzlu -zeytinyagl suda diri kalacak sekilde haslayip siziin, soguk suya tutun, sonra tekrar
stzln.

5- Makarna, mantar ve jambonu sivi krema ile birlikte iyice karigtirip tuz ve karabiberle tatlandirin. Karigimi
yaglanmisg bir firn kabina koyun. Peyniri rendeleyip makarnanin Gizerine serpistirin. Firnnda 15-20 dakika pisirin.
Sicak servis yapin.

Not: Mantarlar birkag porsiyon halinde kizartin. Tavaya hepsini birden koyarsaniz mantarin birakacagi su,
kizarmalarini 6nler
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