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MANTAR VE GORGONZOLA PEYNIRLI TART

https://www.elele.com.tr

200gun

120 g tereyagi

2 yumurtanin sarisi
40 ml su

2gtuz

I¢ harciigin:

100 g gorgonzola peynir
300 g kaltdr mantar
200 ml sut

100 ml krema

3 yumurtanin sarisi
2-3 dal taze kekik

1 dis sarimsak

Tuz

Karabiber
Zeytinyag!

Bir kap iginde tereyagini elinizle una yedirin ve Kirinti haline getirin. Kabin igine diger malzemeleri ilave edip,
kanistirn. Hamuru agmadan énce dolapta 30 dakika bekletin. I¢ harcin hazirlanigi: Siit, krema, gorgonzola
peynir ve yumurta sarisini bir kapta karistirin. Mantarlari bagka bir tavada az zeytinyagi ile hafif soteleyin.
Hamuru merdane ile 0,5 cm kaliniginda unlayarak agin. Agtiginiz hamuru tart kalibina yayin. Hamurun Gzerine,
kabarmasini engellemek icin yagh kagit ve adirlik yapmasi i¢in kuru fasulye veya nohut koyun. Onceden isitilmig
180 derecelik firinda 15-20 dakika 6n pisirme yapin. On pisirme sonrasi mantar, taze kekik, sogan ve yumurtali
karigsimi hamurun Uzerine koyarak firinda, Uzeri renk alana kadar yaklasik 15-20 dakika daha pigirin.
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