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MANTAR VE GARNITURLU SEHRIYELI TAVUK CORBASI

1 paket Tukas Sehriyeli Tavuk Corbasi
5 su bardagi su

1 su bardagi Tukas Garnitr

8-10 adet Tukas Mantar

1 corba kasigi margarin

5-6 dal maydanoz

2 corba kagigi limon suyu

Uzeri i¢in, maydanoz

Mantarlari dérde boliin. Margarini derin bir tencereye alip eritin.

Uzerine su ve sehriyeli tavuk gorbasini ekleyip karistirarak pigirin.

Corba kaynayinca garnitir, mantar, ince kiyilmig maydanoz ve limon suyunu ekleyin. Kisik ateste 10 dakika
pisirin.

Servis tabadina alip maydanozla sisleyin.

ML® Tavuk Corbasi icin tiklayin
ML® Sehriyeli Tavuk Corbasi icin tiklayin
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