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MANTAR VE DOMATES SOSLU MEZGIT

500 gram ayiklanmis mezgit

Taze gunlik mantar yikanmig ve ince kiyilmig 1 kahve fincani
Domates temizlenmis ve kabuklari soyulmus iri kiip dogranmis 2 adet
Sogan temizlenmis ince kiip dogranmis 1 yemek kasig!

Garliston biber 1 adet temizlenmis ve kiip dogranmig

Zeytinyadi 2 yemek kasigi

Orta ateste i1sitilmis tava igerisine zeytinyagini koyunuz, mantarlari ilave edip 2-3 dk pisiriniz.
Sogan ve carliston biber ilave edip 1-2 dk pisiriniz.
Mezgiti ve domatesleri de ekleyip yeteri kadar tuz ilavesiyle orta ateste 4-5 dk pisiriniz ve sicak servis ediniz.
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