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MANTAR VE BIBERLI TAVUK CIGERI (TRAKYA)

Yarim kg tavuk cigeri
Yarim kg mantar

4 adet sivri biber

3 adet domates

2 adet kuru sogan
75 gr sana klasik

Bir tutam tuz

Bir tutam karabiber
2 dis sarimsak

Oncelikle sana klasigimizi tavada eritelim ardindan julyen usulii dogradi§imiz soganlari sote edelim ve ardindan
halka halka dogradigimiz sivri biberleri atalim ve kusbasi dogranan mantarlari da atalim sirada kugbasi
dogranan tavuk vigerlerimiz var onlarida attiktan sonra en son kugbasi dogranan domateleri atalim ve hep
birlikte biraz soteleyelim en son olarak da baharatlarini ve 2 dis sarimsagi ilave ettikten sonra igerisine bir gay
bardadi kadar su ekleyip tavanin kapagdini kapatalim ve yarim saat pisirelim pistikten sonra sicak servis
yapiimali.
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