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MANTAR VE BEZELYE SOSLU CNOCCHI

https://www.elele.com.tr

Yarim paket gnocchi

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
250 gr mantar

Yarim kirmizibiber

Yarim sari biber

100 ml krema

1 cay bardadi dondurulmus bezelye
2 dal taze kekik

Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber
Frenk sogani

Gnocchi[?lyi kaynayan tuzlu suda yumusayincaya kadar haglayin ve siiziin. Mantari kliglik, biberleri serit halinde
dograyin ve zeytinyaginda soteleyin. Bezelye, kekik yapraklari, tuz, karabiber ekleyip birka¢ dakika sotelemeye
devam edin. Kremayi ilave edin ve yiilksek ateste biraz ¢cekinceye kadar pisirin. Stizlilmus gnocchi[2lyi ekleyip
karistirin. Uzerine ince kiyilmig frenk sogani ve pul biber serpistirip servis yapin.
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