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MANTAR TURSUSU (MIKRODALGA)

500 g mantar

60 cl (2 1/2 su bardagdi) sirke

2 kurutulmus arnavutbiberi

2 klicUk hintcevizi

1 defne yaprag

1 kekik dali

1 klicUk sogan (ince dilimlenmis)
1/4 tath kasigi tuz

6 tene karabiber

Mantarlari k&gdit mutfak havlusuyla iyice silerek topraklarini temizleyip (sakin yikamayin; silmeyi yetersiz
g6rlrseniz, keskin bir bigakla ince ince soyabilirsiniz), bir kenara birakin.

Kalan bittin malzemeyi atese dayanikli blyuk bir cam ké&seye koyup, késeyi firina vererek, % 100 isitiimig
firnda sirke kaynamaya baglayincaya kadar (7 - 8 dakika) bekletin. Sirke kaynamaya baslayinca mantarlari
ekleyip, % 100 isitiimigfirinda yumusamaya ylztutuncaya kadar (4 dakika) pisirin (her dakikada bir, kaseyi
firndan alip, mantarlar altist edin).

Késeyi firindan alip, icindeki malzemeyi bir tencere Ustline yerlestiriimis slizgegte stizerek, bir kavanoza
doldurun. Tencereye stizdugunUz sirkeyi Ustlerine bosaltip, en Ustline yuvarlak bir aliminyum folyo parcasi
yerlestirerek, kavanozun kapagini sikica kapatin. Kavanozu serin, nemli olmayan ve iyi havalanan bir dolapta en
az 2 gun beklettikten sonra, servis yapin.
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