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MANTAR TAVASI

Malzeme:

30 tane mantar

1 ¢ay fincani un

4 yumurta

1 limon

1 1/4 gay fincani galeta unu
Biraz tuz, karabiber

1+1/4 bardak rafine yagi

1 bardak mayonez

5-6 minik hiyar tursusu

1 demet maydanoz

2 hazir lop yumurta

1 corba kasigi dolusu kapari

Yapiligt:

Mantarlarin saplarini kesin ve bol suyla birkag defa yikayin Sonra bir kaba koyun. Tuz, biberle, limon suyunu
ilave edip karistirin. Sonra da bunlari teker teker alin. llk énce una, sonra ¢arpilmig yumurtaya ve ardindan
galeta ununa batirip dumanlan titen kizgin yagda sapsari, altin rengi oluncaya kadar kizartip tabaga alin. Bu
arada salgasini hazirlayin. Mayoneze, incecik kiyilmis hiyar tursusu, maydanoz, kapari ve iyice ufalanmig
hazirlop yumurta sarilarini ilave edip karistirin. Ve bunu, kizarmig sicak mantarla birlikte servis yapin.
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