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MANTAR TATLISI

1/2 su bardagi pudra sekeri
1/2 su bardag nisasta

4 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

200 gr margarin

1 corba kasigi kakao

Hamur yogurma kabina oda sicakliginda margarin pudra sekerini ekleyip krem haline gelene dek yogurun.
Kakao, kabartma tozu, nisasta, unu ilave edip yogurun. Ceviz blyUkligunde pargalar koparip iki avug arasinda
yuvarlayin fakat bastirmayin. Bir soda veya gazoz sisesini yikayip una batirip kurabiyenin ortasina derince
batirip ¢cekin, mantar sekli vermeden énceden isitimig firinda 170 derecede 25 dakika pisirin. Uzerine soguk
serbet d6kin servis yapin.

Serbeti: 1,5 su bardagi sekeri 1 su bardagi su ile kisik atesten 10 dakika kaynatin. 1 tath kasidi limon suyu ilave
edip atesten alip sodutun.

Fotograf "kristal canak" tarafindan génderildi. 16.12.2015
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