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MANTAR TATLISI (MANISA)

1 paket margarin

2 yumurta

1 paket hamur kabartma tozu
1 su bardagi pudra sekeri

3 yemek kasigi irmik

3 su bardagi un

Serbeti igin:

2,5 su bardagi toz seker

2,5 su bardagi su

Bir kapta oda sicaklijinda bekletilmis margarin, yumurta, pudra sekeri, seker, irmik karigtirilir. Daha sonra
karisan malzemelerin icine un ve kabartma tozu ilave edilir. Hamur kendini toplayip sekil alincaya kadar
yogurulur. Ceviz buyUkliginde yuvarlandiktan sonra bog soda sisesi ile sekil verilir. 120 derecede 20-30 dakika
pigirilir. Bir tencerede 2.5 su bardagi seker ve 2.5 su bardagi serbet kaynatilir. Her ikisi de ilikken serbetlenir.
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