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MANTAR SURPRIZ (FRANSA)

CHAMPIGNONS SURPRISE

4 kigi icin MALZEME

2 paket taze mantar (400 veya 500 gr.)

1/2 tath kasigi tuz

1/2 limonun suyu

Bir ¢cimdik karabiber

1.5 su bardadi yari yariya karigik un ve misir nisastasi
1 yumurtanin sarisi

Kizartmak i¢in rafine yagi

YAPILISI :

Mantari bol suda (¢ dort defa yikayip sizdurliniiz, sonra bir bezin tizerine koyup kurulayip bir kaba koyunuz.
Uzerine limon suyu tuz ve karabiberi serpip karistirin.

Bir kapta un, su, yumurta sarisini karistirip bulamag yapiniz ve on dakika kadar dinlendirip mantarlari susuz
olarak bulamacin igine koyunuz.

Teker teker bulamaca bulayip kizgin yaga atarak tg¢-dort dakika altin sarisi kizartip bir kevgirle yagdan ¢ikarip
servis ediniz.
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