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MANTAR STROGONOF

300 gr kestane mantari
1 adet sogan

3 dig sarimsak

1 paket makarna

3 yemek kagigi sivi yag
5-6 dal maydanoz

1 dal taze kekik

Tuz ve karabiber

Kizdirdiginiz tavada yemeklik dogranmis sodan ve ince kiyilmis sarimsaklari kavurun. ince dogranmis kestane
mantarini da ilave edin ve mantarlar suyunu ¢gekene kadar pisirin. Tavay! ocaktan alip, tuz ve karabiberi ekleyip
karistirin. Makarnayi aldante haglayin. Haglanmis makarnaya mantarli harci, ince Kiyilmig maydanozu ve taze
kekik yapraklarini koyup karigtirin.

Not: Servis sirasinda dilerseniz parmesan peyniri rendesi kullanabilirsiniz.
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