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MANTAR SOTESI

Malzemesi:

Haslamasi:

750 gr. mantar,

3/4 bardak su,

1 klicUk limonun suyu,

tuz,

Sotesi:

3,5 ¢orba kasigi margarin,

1 kahve fincani mantar suyu

Hazirlanisi:

Bir tencereye U¢ ¢eyrek bardak su , 1 limonun suyunu, 2 tath kas i tuz ile U¢ bes defa yikanmig, altlari Ust
kisimlarindan ayrilmig, bigak sirti inceliginde dogranmis mantarlari koyarak, 4 dakika hizli ateste haslayin. Suyu
soteye katilacaksa, slizerek mantarlari bagka bir kaba alin. Sonra bir tavaya, 3,5 kasik margarin koyarakhafifce
eritin. Sonra buna haglamis oldugunuz mantarlar ilave ederek, 3-4 dakika tavayi sallamak suretiyle pigirin.
Isterseniz mantarlara, 1 kahve fincani da i¢cinde hagladiginiz sudan katin. Bir dakika daha pisirdikten sonra
tabaga alin ve servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:26494 » adi:MANTAR SOTESI « gdnderen:bizim oglan « indirme tarihi:25.04.2024 - 14:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantar-sote-vt1219
http://www.tcpdf.org

