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MANTAR SOTELI MAKARNA

Makarna igin:

1 paket kelebek makarna
1 yemek kasigdi tuz

2 yemek kasigi margarin
1 yemek kasigi sivi yag
Su

Mantar sote icin:

Yarim kilo mantar

1 orta boy kuru sogan

2 dis sarimsak

2 -3 adet taze sogan

2 adet biber

1 adet domates

Yarim cay kasigi kori

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi pul biber

1 yemek kasigdi tereyadi

ik olarak makarnamizi haglayalim.

Kaynayan suyun Gzerinine tuzumuzu attiktan sonra makarnamizi koyalim karigtirarak yaklasik 10 dk pisirelim.
Yumusayan makarnamizi stizgecte siizelim ve tencereye margarinimizi ve sivi yagimizi koyup hafif kavrulunca
makarnamizi koyalim biraz karistiralim ve hazir.

Simdi mantar sotemizi hazirlamaya bagliyabiliriz.

Tavamiza tereyagimizi kiip kip dogradigimiz soganimizi ve sarimsagimizi alip kavurmaya baslayalm.

Sonra Uzerine kip kip dogradigimiz mantar ve biberlarimizi atip glizelce karigtiriyoruz.

Yiksek ateste pisirmeye baglyoruz.

Mantarlar yumusamaya baslayinca kip kip dogradigimiz domateslerimizi, kériyi, tuzu, pul biberi ve en son taze
soganlarimizi ekleyip hepsini bir glizel karistirip 5 dk daha ateste tutup ocaktan aliyoruz.

Pisirdigimiz makarnamizin tizerine koyup servis yapiyoruz.
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