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MANTAR SOTE

250 gram mantar

1 limon

2 kuru sogan

1 domates

3 dig sarimsak

3 dolamalik biber

1 adet havug

1 adet kabak

5 gorba kasidi zeytinyagi
2 gcorba kagsigi sirke
1 adet kesme seker

Sogani yarim ay seklinde dograyip tavada zeytinyaginda kavurun. Uzerine doganmis biber ve mantarlari,
havuglari, kabaklar! ekleyip kavurmaya devam edin. Kip seklinde dogranmis domatesleri de igine karigtirip
tzerine limon suyu, sirke, seker ve ezilmig sarimsaklari ilave edin. Kisik ateste 25 dakika pisirip sogumaya
birakin. Yaz ve bahar sofralari igin gok lezzetli oluyor. Isteyen Uzerine rende kasar peyniri de koyup firina
verebilir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 06.02.2023
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