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MANTAR SOTE

MALZEME (4 Kisilik)
500 gram taze mantar
500 gram kugbasi et
4 orta boy domates

2 corba kagsiJi sirke

1 tath kasidi nane

1 kasik margarin

Tuz

Karabiber.

Kusbagi eti yagli degilse, bir kasik margarin ilavesiyle yagsiz kizartma sartlarinda hazirlanmig ¢elik tencerede 15
dakika pisirin. Sonra mantarlari koyun. Suyunu salinca domatesleri, sirkeyi, naneyi ekleyin. En kisik ateste
(yanimdan da az) 30 dakika yeniden pigirin. Tuz ve karabiberi yemegin pismesine yakin ilave edin. 5 dakika
dinlendirip, servis yapin.
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