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MANTAR SOTE

2 Yemek Kagigi Sana Klasik Kase
2 Dal maydanoz (suslemek igin)

1 Adet sogan

4 Adet yesil biber

1 Cay Kasigi tuz

1 Yemek Kasigi domates salgasi

1 Cay Kasigi Ucuyla karabiber
500 gr kiltir mantar

2 Adet Domates

Kip dogranmis soganlari sana klasik margarinle kavuruyoruz. Biber ve salcayi ekleyip biraz daha kavuruyoruz.
Mantarlari ekleyip suyunu ¢ekene dek pisiriyoruz. Kiip dogranmis domates, tuz ve karabiberi ekleyip
domatesler pisene dek pisiriyoruz, maydanozla suslUyoruz.
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