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MANTAR SOTE

2 Yemek Kaşığı Sana Klasik Kase
2 Dal maydanoz (süslemek için)
1 Adet soğan
4 Adet yeşil biber
1 Çay Kaşığı tuz
1 Yemek Kaşığı domates salçası
1 Çay Kaşığı Ucuyla karabiber
500 gr kültür mantarı
2 Adet Domates

Küp doğranmış soğanları sana klasik margarinle kavuruyoruz. Biber ve salçayı ekleyip biraz daha kavuruyoruz.
Mantarları ekleyip suyunu çekene dek pişiriyoruz. Küp doğranmış domates, tuz ve karabiberi ekleyip
domatesler pişene dek pişiriyoruz, maydanozla süslüyoruz.

© lezzetler.com tarif no:83852 • adı:Mantar Sote • gönderen:rukiyem • indirme tarihi:06.04.2025 - 09:00

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantar-sote-vt57008
http://www.tcpdf.org

