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MANTAR SOTE

250 gr mantar (yikanip ince dilimlenmig)
45 gr (3 gorba kasigi) tereyagi

1 dis sarimsak (dévulmus)

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 corba kasigi maydanoz (kiyilmig)

BuyUk bir tavada yagi harli ateste eritip, sarimsagi koyarak 1 dakika, surekli karisturarak pisiriniz. Mantarlari
katip 4-5 dakika, renkleri acik kahverengi olana kadar sote ediniz. (Mantarlarin her tarafinin pembelesmesi igin
tavayi hafifce sallayiniz.) Mantarlara tuz ve biber serpip tavayi atesten indiriniz. Maydanozla susleyip servis
ediniz.

Not: Sote mantar biftek, tavuk ve sebzelerin yaninda tek basina yada sote havug ve soganla garnitir olarak
kullanilir.
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