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MANTAR SOTE

MALZEMELER

750 Gr mantar

3 Adet dolmalik biber

3 Adet domates

1 Adet orta boy sogan

1 Dis sarimsak

1 Tatki kasigi krema
Tuz

Karabiber

2 Corba kasigi zeytinyadi
Suslemek icin maydanoz

HAZIRLANISI

Kalin dipli bir tavada yagi 1sitin ve kiip seklinde dogranmig olan sodanlari pembelesinceye kadar sote edin.
Soganlara dogradiginiz mantarlari, sarmisagi ilave edip 5 dakika pisirin. Daha sonra sirasiyla dolmalik biberleri,
domatesleri ve kremay! ekleyip 5 dakika daha pisirin. Kiyilmig maydanoz ile susleyerek servis yapin.

ML® Zevytinyagh Mantar icin tiklayin
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