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MANTAR SOTE

MALZEMELER

500gr. mantar

2 adet sogan

4 dis sarimsak

2 adet domates

2 adet carliston biber

1 cay bardagi zeytinyag
tuz

karabiber

kekik

HAZIRLANISI

Yagdi tencereye koyun, sodan, sarimsak, domates ve biberi ekleyin. Pembelesinceye kadar kavurun. Daha sonra
mantari dograyin ve tencereye atin. Birkag kez dondirdikten sonra bir cay bardagdi su ekleyerek 25 dakika
pisirin. Inmesine yakin, istege bagl kekik veya karabiber ekleyebilirsiniz.

ML® Mantar Graten icin tiklayin

Fotograf "kumanda" tarafindan génderildi. 18.07.2019

© lezzetler.com tarif no:2625 « adi:MANTAR SOTE « génderen:Hi¢ Kimse « indirme tarihi:13.03.2025 - 17:24


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantar-sote-vt1219
https://tr.ml.md/mantar-graten-vt999
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/mantar-sote-2625.jpg
http://www.tcpdf.org

