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MANTAR SOTE

MALZEMELER
500gr. mantar
2 adet soğan
4 diş sarımsak
2 adet domates
2 adet çarliston biber
1 çay bardağı zeytinyağı
tuz
karabiber
kekik

HAZIRLANIŞI
Yağı tencereye koyun, soğan, sarımsak, domates ve biberi ekleyin. Pembeleşinceye kadar kavurun. Daha sonra
mantarı doğrayın ve tencereye atın. Birkaç kez döndürdükten sonra bir çay bardağı su ekleyerek 25 dakika
pişirin. İnmesine yakın, isteğe bağlı kekik veya karabiber ekleyebilirsiniz.

ML® Mantar Graten için tıklayın
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