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MANTAR SOTE

MALZEMESI:
1 kg. mantar,
4 domates,

2 sogan,

4-5 sivri biber,
3 dis sarimsak,
1 kasik krema,
siviyag,
maydanoz,
karabiber,

tuz.

Kizgin yagda dogranmis sogani pembelestirin ve dogranmis biberten ekleyip éldiiriin. Uzerine dogranmig
mantarlarla, kiyilmis sarmsagi ilave edip mantarlarin suyunu ¢ektirin. Dogranmis domatesler, krema, karabiber
ve tuzunu ekleyip 5-6 dakika pisirin. Pigsen yemegin Uzerine, Kiyilmig maydanoz serpin.
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