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MANTAR SOTE

2 kisilik Gerekli malzeme:

500 gr mantar

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

Yarim ¢orba kasigi tereyagi

Tuz,

karabiber

4 corba kasigi kiyiimis maydanoz
3 dis dévilmuis sarimsak

1 klicUk kuru sogan

4 corba kasigi ufalanmig bayat ekmek igi
1 adet limon Kirmizi pulbiber

Mantarlari temizleyip dilimleyin. Uzerine 2 corba kasid zeytinyadi gezidirin. Tuz, karabiber ve limon suyunu
ekledikten sonra 1 saat marine edin.

Mantarlari marinatin icinden stizerek alip tereyagi ile tavada 5 dakika sote edin. Kiyilmis maydanoz, sodan,
sarimsak, ufalanmis ekmek i¢i ve kirmizi pul biberi ilave edip yadini cekene kadar sote etmeye devam edin.
Sicak olarak servis yapin.
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