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MANTAR SOTE

1 kilo kiltir mantar

1 adet kuru sogan

1 adet domates

1 adet yesil biber

1 adet kirmizi biber

Karabiber, pul biber, nane ve kekik
Yarim ¢ay bardagi kadar zeytinyagi

Bir tavaya so@anlari kUp kip kesip atin.

Pembelesmeye baslayan sodanlarin akabinde biberleri ilave edin.
Domatesin kabuklarini soyun.

Kip kup kesin ancak dnce mantarlari yikayip ortadan ikiye bélip atin.
En son suyunu salmig domatesleri atip baharatlari ekleyin.

Ekmek banmalik bir lezzet icin ise Uzerine biraz kagsar rendeleyin.

10 dakika sonra mantar soteniz hazir.
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