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MANTAR SOTE

10 tane mantar

1 adet yesil biber

1 adet kirmizi biber

2 yemek kagsigi zeytinyagi

Gay kasi§i ucu kadar feslegen, tuz, karabiber

Mantarlari sirkeli suda iyice yikayin.

Tam ortadan ikiye bdliin.

Biberleri de ortadan keserek igindeki tohum kisimlari atin.
Parmak ucu biyUkliginde kesin.

Tavaya zeytinyadini koyun.

Sonra biberleri tavaya koyun ve kizarmalarini bekleyin.
Akabinde mantarlari koyup baharatlari dékun.

Yarim su bardagi kadar ilik su koyup biraz kaynatin.
Suyunu gektikten sonra tabaga alin.
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