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MANTAR SOTE

500 gram kultir mantar
4 adet yesilbiber

3 adet domates

1 adet sogan

5 yemek kagsidi zeytinyagdi
1 yemek kagigi salca
Tuz

1 cay kasigi karabiber
Maydanoz

Genis bir tavada zeytinyagi konularak dogranmig soganlar ve biberler sotelenir.
Daha sonra ince dogranan mantarlar ilave edilir ve suyu gekene kadar pisirilir.
Suyu ¢ekince lizerine domates, salga tuz ve karabiber eklenir.

Hi¢ su koymadan bir miiddet domatesler suyunu ¢ekene kadar pigirilir.

Ocaktan indirmeden kiyilmis maydanoz ilave edilir biraz karistirilip ocaktan alinir.
Servise hazirdir.
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