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MANTAR SOTE

1000 gr. mantar

125 gr. tereyadi veya margarin

3 corba kagsig! kiylmig maydanoz
1 tath kasigi déviimis sarmisak
Tuz

Karabiber

Dlzguin ve beyaz mantarlar segin. Kliglk olanlar battin, blytkleri dérde bdélerek kullanin. Mantarlari limonlu
suda yikayin. Sudan alip siizerek, bez iginde kurutun. Yagin tgte biri ve 1/2 limonun suyu konmus tavaya
mantarlar koyun. Orta ateste, iyice karistirarak, suyunu gekinceye kadar pisirin. Geri kalan yagl, tuz ve
karabiberi ekleyin ve yagdi karartmadan mantarlari kizartin. Servis yaparken sarimsakl maydanozla veya
sarmisaksiz servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 18.10.2022
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