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MANTAR SOTE

500 gram mantar

1 adet kuru sogan
1 adet yesil biber

1 adet kapya biberi
2 dig sarimsak

2-3 adet domates
Karabiber

Tuz

Sogan, sarimsak ve biberleri ince ince dograyin.

Mantarlari da temizledikten sonra orta biyUklUkte dograyin.
Zeytinyagini tavaya alip sodani ekleyin ve 1 dakika kadar kavurun.
Sarimsak ve biberi de ekleyip kavurun.

Daha sonra mantarlari da ilave edip karistirin ve orta ateste kavurun.
Suyunu salip tekrar gekene kadar ara ara karigtirin.

Domateslerin kabugunu soyun ve rendeleyin.

Mantarlar suyunu ¢ekince domates, su ve tuzu da ilave edip karigtirin.
Suyunu iyice ¢ekene kadar pisirip ocaktan alin.
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