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MANTAR SOTE

Gozde Sarkiteri

1 Kuru Sogan

1 Dis Dévulmis Sarimsak

1 Kirmizi Biber

3 Yesil Sivri Biber

2 Gorba Kasig Pul Biber

2 kg. Haglanmis Mantar

1 Gorba Kasig Domates Salgasi

Kuru sogani ufak ufak dograyin. Dogradiginiz sogani sarimsakla beraber yagda pembelesinceye kadar kavurun
ve yaklagik 5 dakika sonra pul biber ve salcayi ekleyerek yeniden kavrulmaya birakin.

lyice kavrulduktan sonra mantarlarla beraber 3 bardak su ekleyerek haglamaya birakin.

Kirmizi ve yesilbiberleri ufak ufak dogradiktan sonra onlari da ekleyin ve 3 dakika daha pigirin.

Servis tabagina alin ve Uizerine biraz zeytinyadi serpistirin. Tercihen servis yagarken tizerini maydanozla
susleyebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:139327 « adi:Mantar Sote * gdnderen:mino ¢ indirme tarihi:07.05.2024 - 08:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantar-sote-vt1219
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/mantar-sote-139327.jpg
http://www.tcpdf.org

