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MANTAR SOTE (BOLU)

1 kg mantar (Kanlica)
2 adet olgun domates
Birkac tane sivri biber
2 bas sogan

Birkac dis sarimsak
1/2 bardak su

Tuz

Karabiber

Mantarlar temizlendikten ve bol su ile yikandiktan sonra kuigiik kiigtik dogranir Sote yapilacak tavaya bir miktar
sivi yag konur Once dogranmis sodanlar ve kiigiik dogranmis biberler pembelestirilir Kip seklinde dogranmis
ve kabugu soyulmus domatesler ilave edilir, 5nceden hazirlanmig olan mantarlar da ilave edilerek yarim bardak
su, tuz, karabiber ve sarimsak katilarak pisirilir
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