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MANTAR SALCASI

1 kliclk ince dogranmis sogan

Y2 su bardagi dinlenmig mantar

2 tath kasig margarin veya tereyagi
1 cay kasigi kirmizi biber

1 ¢orba kasigi un

1 su bardag kaynar sit

1 kahve fincani soguk sit

Kuguk bir kapta bir kagik yagd kizdirin. Sogani ekleyin, 1 dakika karigtirin sonra biberi de ekleyin. 2-3 dakika
kaynatip atesten alin. lliyinca soguk sutl ve unu ekleyin iyice karistirin. Uzerine kaynar sitl ve tuzu karstirarak
ekleyin, orta ateste karigtirarak 5 dakika pisirin, atesten aldiktan sonra siiziin. Kalan yag ile mantari orta ateste
3-4 dakika kavurup sosa karistirin.
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