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MANTARLI SOS

200 gr. mantar

1,5 bardak ¢ig kiyma

1 ¢corba kasigi tereyad
Karabiber

Tuz

Mantarlari temizleyip yikayin ve suyunu stiziin.

Irilerini ikiye, Uce ayirarak dograyin, Gzerine kremayi, tuz ve karabiberi ilave edin ve karistirin.
Sonra bu karigimi tel slizgecgten gegirin ve pirizsuz bir sos elde edin.

Et yemekleri ile servis yapabiliriniz.
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