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MANTAR SOS

MALZEME :

1/2 su bardag dilimlenmis mantar
1 su bardag kaynar sit

1 kahve fincani soguk sit

1 corba kasigi dolusu un

1/2 tath kasigi tuz

1 cay kasigi kirmizi yaprak biber

1 klicUk sogan (piyaz dogranmis)
2 tath kasig yag.

YAPILISI:

Kuguk bir kapta bir tath kasig yagla iki dakika mantari sote yapip atesten aliniz ve muhafaza ediniz

Kuguk bir tencereye bir kasik yag ile sogani koyup orta ateste iki U¢ dakika kavurup kirmizi biberi ilave edip
icine unu, tuzu ve bir kahve fincani stitl koyup bir ¢irpma teli ile karigtirarak kalan siitl kaynar olarak ilave ediniz
Orta ateste karigtirarak kaynatip Ui¢ bes dakika pigiriniz

Mantarin i¢ersine slzdurUp bir iki dakika karistirip kaynatarak servis ediniz.
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