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MANTAR SOSU (FRANSA)

500 gr. st

50 gr. un (U¢ ¢orba kagidi tepeleme dolu)

1 biitlin yumurta ]

150 gr. rende gravyer (Iki ¢cay fincani dolusu)
1 cay kasigi tuz

Az rende hindistancevizi.

YAPILISI :

Unu kiigUk bir tencereye koyup tizerine sltten alti gorba kasigi stit koyup iyice karigtirarak bulamag yapiniz
Ug bes dakika dinlendirip kalan st kaynar olarak ilave edip bir ¢irpma teli ile iyce karistirip tuz ve
hindistancevizini ilave ediniz

Karigtirarak Ug dort dakika kaynatip atesten aliniz

Ik sicakligi gecince karistirarak yumurtayi ve peynirin yarisini ilave edip kullaniniz

© lezzetler.com tarif no:15372 « adi:MANTAR SOSU (FRANSA) « génderen:rikkat « indirme tarihi:04.04.2025 - 22:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantar-sosu-fransa-vt11880
http://www.tcpdf.org

