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MANTAR SOSLU TAVUKLU PILAV

2 su bardagi piring

2 adet tavuk gégsu (harci igin)

1 yemek kasigi Knorr Toz Tavuk Bulyon

3 su bardagi su

4 yemek kasig sivi margarin

Bir miktar karabiber

1 paket Knorr Kremali Mantar Corbasi (sosu igin)
2 su bardagi sGt (sosu igin)

1 su bardag@i su (sosu igin)

1-2 damla Knorr Acisso (sosu icin)

Hazirlanisi

1. Yayvan bir tencerede 4 yemek kasigi sivi margarini kizdirin, igine dogranmis tavuk géguslerini ilave edip
kavurun.

2. Tavuklar renk alinca i¢ine yikanmis pirincleri ilave edip kavurun.

3. En son olarak suyu, Knorr Toz Tavuk Bulyon'u ve karabiberi ilave edip karistirdiktan sonra piringler gdz g6z
oluncaya kadar kisik ateste pisirin.

4. Pilav piserken kuguk bir tencerede Knorr Kremall Mantar Gorbasi'ni, sitd, suyu ve Knorr Acisso’yu karistirip
sos kivamina gelinceye kadar pisirin.

5. Demlenen pilavi sicak su ile islatttiginiz servis tabagina alip kasikla Gzerine bastiktan sonra ters ¢eviriniz.

6. Hazirladiginiz sosu servis tabagdina ters gevirdiginiz pilavin Gzerine gezdirip servis edin.
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