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MANTAR SOSLU TAVUK

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
2 Adet tavuk gégsu

300 gr mantar

1 Paket krema

1 Yemek Kasigi limon suyu

Tavuk géguslerini tuzlu suda haslayin. Mantarlari yikayip ki¢Uk kigik dograyin ve limonlu suda bekletin.
Tavada yagi kizdirin, icine suyunu stizip kuruladidiniz mantarlari ilave edin ve kavurmaya baglayin. Mantarlara
tuz ve karabiber ekleyin, ardindan sularini salip tekrar cekene kadar kavurun. Mantarlar kavrulunca igine
kremayi ilave edip 3-4 dakika daha pisirin. Sosu ocaktan almadan dnce icine haglanan tavuk géguslerini
ekleyin, 1-2 defa karistirip ocaktan alin. Sicak olarak servis yapin.
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