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MANTAR SOSLU MAKARNA ESLIGINDE TAVUK

Sema Murtezaoglu

750 Gr. Tavuk Kalgasindan Kugbasi
2 Corba Kasigi Zeytinyagi

2 Cay Kagigi Tuz

2 Cay Kasigi Kekik

1 Paket Fiyonk ya da Burgu Makarna
1 Paket Kultir Mantar

2 Corba Kasigi Zeytinyagi

2 Adet Yesil Biber

2 Adet Kirmizi Biber

1 Adet Sogan

1 Corba Kasig Salga

1 Paket Krema

1 Su Barda@ Sicak Su

1 Tath Kagig1 Pul Biber

2 Cay Kagigi Karabiber

1 Tath Kasig Tuz

Kalca kusbagilari az suyla birlikte glivecte hasglayalim. Bir tavaya 2 yemek kasigi zeytinyadini alalim, isitalim.
Haslanmis ve suyu stizllmis tavuklari igine koyalim. Tuzu, kirmizi pul biberi ve kekigi koyarak soteleyelim.
Makarnayi haslayip stzelim.

Ayri bir tencerede 2 yemek kasidi zeytinyaginda kip dogranmis soganlari kavuralim. Yikanip dogranmis
mantarlari, ince kesilmis yesil ve kirmizi biberleri, salgayi, tuzu, kirmizi pul biberi ve karabiberi ekleyelim.
Karisimin tzerine 1 paket kremayi ddkelim. 1 su bardadi sicak su ekledikten sonra yaklagik 20 dakika pisirelim.
Karisimi slizilmis makarnayla karistiralim. Sotelenmis tavuk kusbasilarla birlikte servis yapalim.
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