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MANTAR SOSLU KEPEKLI MAKARNA

https://www.bosch-home.com/ir

1 paket kepekli makarna

2 corba kagiJi tereyad

8-10 adet mantar

3 olgun domates

2 dis sarimsak

2-3 dal taze nane veya feslegen
Tuz, karabiber

Derin bir tencereye 4 litre su doldurun. Igine 1 gorba kasigdi tuz ilave edin. Makarnayi kaynar tuzlu suda 10-12
dakika kadar haglayin.

Mantarlari temizleyip ortadan ikiye kesin ve dilimleyin. Domatesleri soyup ¢ekirdekli kisimlarini ¢ikarin ve kip
kiip dograyin. Sarimsaklari soyup kiyin.

Bir tavada tereyagini eritip sarimsaklari ekleyin. Ardindan mantarlari ilave edip yuksek ateste soteleyin.
Domatesi ilave edin. Tiz, karabiber ve kiyllmig bir tutam taze nane ekleyip karistirin. Sos kivamini alinca ocagi
kapatin.

Makarnayi sUzlp sosu Uzerine ilave edin ve karigtirin. Dilerseniz makarnayi servis tabaklarina alip Gzerine
mantarli sosu paylastirarak da servis yapabilirsiniz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 22.08.2023
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