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MANTAR SOSLU HAMBURGER

1/2 kg. kiyma

1 sogan

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
150 gr. mantar

25 gr. tereyagi

125 gr. st

Bir tutam kasar rendesi

Kiyma, dogranmis sogan , tuz ve karabiberi karistirip yogurun. Blylk koéfteler haline getirip ya 1zgarada 10
dakika kadar pigirin veya az yagda 7-8 dakika kizartin . Mantarlari ince ince kiyip haslayin. Daha sonra diger
malzemelerle birlikte karigtirp yavas ateste pisirin. Hamburgerlerin Ustline ddkip servis yapin.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 07.11.2024
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