%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MANTAR SOSLU HAMBURGER

https://migros.com.tr

600gr. dana dés kiyma

3 tath kasigi hardal

3 tath kasig worchester sos
3 tath kasigi galeta unu

3 tath kasigi sirke

1 tath kasigi karabiber

Tuz

500 gr. mantar

1 paket krema

1 demet kivircik

1. Tdm malzemeyi buyUk bir kaseye aktarin.

2. Malzemeler birbirine karisana kadar karistirin. Gok fazla yogurmayin.

3. Tenis topu blyukligunde pargalara ayirin. Kéfte, hamburger ekmeginden daha biyUk olacak sekilde
yuvarlayin ve gekil verin.

4. Onceden isittiginiz 1zgara tavasinda 1zgara izi olana kadar arkali énli pisirin.

5. Ayr bir tavada dilimlediginiz mantarlari suyunu ¢ekene kadar pigirin.

6. Pistikten sonra kremayl mantarlarin tGzerine ekleyin ve tuz, karabiber ile tatlandirin.

7. Pigtikten sonra ocaktan alin ve tim malzemeyi hamburgere dizdikten sonra hamburger kéftesinin tGzerine
mantarl sostan dékun.
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