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FILEMINYON

6 dilim bonfile

6 dilim tost ekmegi

1 yemek kasigi salca

4 adet domates

1 adet sogan

2 adet carliston biber

2 yemek kasigi margarin
250 gr mantar

6 dilim ¢edar peyniri

1 yemek kasigi tuzot

1 cay kasigi kekik

1 cay bardagi zeytinyad

Tost ekmeklerini zeytinyaginda hafifce kizartin.

1 su barda@i suda salgay eritip kekik ve tuzotu katin.

Finn tepsisine ekmekleri dizin. Etleri de ayni yagda kizartin.
Ekmeklerin tzerine yerlestirin. Sogani piyazlik dograyin.
Margarinde kavurup ince dogranmis biber ve kiip dogranmig
domatesi ekleyin. Kiyilmig mantarlari ve unu ilave edin.

lyice karigtirip pigirin. Bu sosu etlerin Gizerine dokun.
Uzerlerini peynir dilimleri ile kaplayin.

200 derece isitilmig firinda Uzeri kizarincaya dek pisirin.

© lezzetler.com tarif no:141596  adi:Fileminyon « génderen:tombiyem « indirme tarihi:05.05.2024 - 01:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantar-soslu-fileminyon-sote-vt61714
http://www.tcpdf.org

