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MANTAR SOSLU DANA MADALYON

4 dana madalyon

250 gram mantar

1 kliclk sogan

1 tath kasidi kiyilmig maydanoz
1 havug

1 limon

2 corba kagiJ! tereyagdi

Tuz

Karabiber

Havuglar tavla zari iriliginde dograyin. Sogani yemeklik kesin. ikisini de 2 gorba kasigi tereyaginda cevirerek
biraz pisirin. Igine dilimlenmis mantari ilave edin. Birkag dakika daha pisirin. Tuzlayip, biberleyin. Etleri tavaya
alip, sebzelerle birlikte kizartin. Uzerine karabiber ekin. Yarim limon suyu sikin. Kapagini kapatip, yumusatin.
Limon dilimleriyle sUsleyerek servis yapin.
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