%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MANTAR SOSLU CIZBIZ KOFTE

Pinar illaki Cizbiz Kéfte

1 Paket Pinar Krema

200 Gr Mantar

2 Yemek Kasigi Zeytinyag!
Yarim Paket Spaghetti

2 Yemek Kagi§i Tereyagi
2 Dis Sarimsak

1 Adet Sogan

2 Yemek Kasigi Un

1 Cay Kasig1 Kirmizi Toz Biber
Taze Kekik

1 Buguk Su Bardagi

Sicak Su

Servis Igin:

Taze Kekik

Cizbiz Kofte'yi paketteki pisirme talimatini izleyerek pisirin.

Bir tavada zeytinyadi ve tereyagini isitin.

Sogan ve sarimsagi ekleyin.

Mantari ekleyip kavurun.

Suyunu gekince unu ilave edin.

Tuz, karabiber ve baharatlari ekleyip sicak suyu ilave edip karistirin ve kaynatin.

Buharlagip kivam alinca ocagin altini kapatin.

Arzuya gore bir sizgecten gegirerek taneciksiz bir sos elde edin ve kofteleri icine atip ¢ok az daha pigirin.
Hasladiginiz makarnanin Uzerine kofteyi ve sosu ekleyin.

Taze kekik ile servis yapin.
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