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MANTAR SOSLU BONFILE

4 adet bonfile

1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kasigi knorr kremall mantar ¢orbasi ( toz halinde)
1 su bardag st

1 tutam tuz

1/2 cay kasig karabiber

Tereyagini tavada eritelim. Etleri ilave edelim. Gok hafif pisirelim. Pigen etleri diidiikl(i tencereye alalim. Uzerine
1 bardaga yakin sicak su, tuz, karabiber ilave edelim. Didigu indikten sonra 10 dk daha pisirelim. Suyunu
tamamen gekmemisse eger tencerenin agzi agik bigimde suyunu ¢ekene kadar kaynatalim.

Sosu igin; 1 yemek kasidi dolusu toz halindeki kremali mantar corbasinin tGzerine 1 su bardagina yakin st
ilave edelim ve pisirelim (boza kivaminda). Tuz ve karabiber ilave edelim. Servis tabagina etleri alaim. Uzerine
mantar sosu ilave edelim.
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