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MANTAR SOSLU BONFILE

6 adet bonfile et

500 gram mantar

2 adet domates

2 adet sivri biber

1 adet sogan

Yarim kasik salca

Yarim bardak aycicek yadi
Tuz

Maydanoz

Bonfileleri az sivi yag ve az tuzla karistirin. Izgara veya teflon tavada pisirdikten sonra bir tepsiye alin. Bagka bir
kapta mantarlari yagda kavurun ve sodani ufak ufak dograyip mantara katin. 10 dakika kavurun. Domatesleri ve
biberi de dograyip katin. 5 dakika kavurup salgayi da katin. Bir tagim kaynatin ve bonfilelerin Ustiine dékin.
Sicak servis yapin.
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