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MANTAR SOSLU BIFTEK

300 gram biftek

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 adet sogan

8 adet mantar

1 corba kasigi salca

2 ¢orba kasiJi un

1 su bardag sicak su
Tuz, karabiber

Etleri ince seritler haline kesin. Tavaya koyup suyunu birakip gekinceye kadar pisirin. Uzerine tereyagini ekleyip
kavurun. Sogan ve mantarlari dograyip Uzerine ilave edin ve 5 dakika daha kavurup Gzerine un, salga, tuz ve
karabiberi katip karistirin. Sicak suyunu da koyup 15 dakika pismeye birakin. Suyunu ¢ekince sicak servis
yapin.
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