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MANTAR SOSLU BIFTEK

250 gr mantar

3corba kasigi sanayagd

2 adet ortaboy sogan
500gr biftek

1cay kasigi hardal sos

1 cay kasidi karabiber,tuz,
1 cay kasigi seker

Sogan yarim ay seklinde dogranir, mantar ince kiyilir. Tavaya 3 ¢orba kasigi sanayag konur, 1sininca sogan
katilir. Sogan yumusayana kadar dogranir. Uzerine mantar eklenir. Mantar sulanmaya baslayinca hardal sos,
seker, karabiber ve tuz eklenir. Kalan yagda serit seklinde dogranmig biftekler kizartilir. Servis tabagina aktarilir.
Uzerine sos gezdirilir.
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